
(6ª Temporada)

Menú

Menú Tupío

75 €

Postre Opcional

 Crêpe Suzette  15 €/Pax

* Los platos del menú pueden cambiar según disponibilidad.

Todos los menús se sirven a mesa completa

“Bienvenidos” a nuestra experiencia gastronómica,

un viaje que celebra la esencia de la naturaleza,

sus frutos más salvajes y la dedicación de los abuelos.

Aperitivo
Tosta de pan rústico y mantequilla artesana

de leche de oveja de nuestra quesería ’Pastovelia’

Snacks
Gazpacho de sandía

Sacher de ave y foie

Melón, caviar y laurel

Berenjena
Textura de berenjena, aceituna de pimentón

y salsa de arándanos

Oreja
Terrina de oreja de cerdo y tomate

Gamo
Carpaccio de gamo marinado con cereza

Pochas
Ensalada de judías y chumbera

Bacalao
Sashimi de bacalao, ciruela y chocolate blanco

Pichón
Pichón pekinés, limón y comino

Lácteos
Quesos y miel de la zona

Melocotón
Melocotones en diferentes técnicas y helado de leche de cabra

de la quesería ’Pastovelia’

Pimiento lágrima
Pimientos lágrima agridulces, yogur de almendra y orégano

Petit Fours
Tomate y albahaca

Naranja y romero

Pirarra, chocolate y AOVE

(6ª Temporada)

Menú Gran 

Menú Gran Tupío

100 €

Postre Opcional

Crêpe Suzette  15 €/Pax

* Los platos del menú pueden cambiar según disponibilidad.

Todos los menús se sirven a mesa completa

“Bienvenidos” a nuestra experiencia gastronómica,

un viaje que celebra la esencia de la naturaleza,

sus frutos más salvajes y la dedicación de los abuelos.

Aperitivo

Tosta de pan rústico y mantequilla artesana

de leche de oveja de nuestra quesería ’Pastovelia’

Snacks

Gazpacho de sandía

Sacher de ave y foie

Melón, caviar y laurel

Calabacín

Calabacín y su �or, avellana y camomila

Berenjena

Textura de berenjena, aceituna de pimentón

y salsa de arándanos

Oreja

Terrina de oreja de cerdo y tomate

Gamo

Carpaccio de gamo marinado con cereza

Pochas

Ensalada de judías y chumbera

Bacalao

Sashimi de bacalao, ciruela y chocolate blanco

Cerdo ibérico

Molleja de cerdo ibérico, suero de leche de oveja e higo

Cordero

Manita de cordero rellena, crème fraîche y rúcula

Pichón

Pichón pekinés, limón y comino

Lácteos

Quesos y miel de la zona

Melocotón

Melocotones en diferentes técnicas y helado de leche de cabra

de la quesería ’Pastovelia’

Pimiento lágrima

Pimientos lágrima agridulces, yogur de almendra y orégano

Petit Fours

Tomate y albahaca

Naranja y romero

Pirarra, chocolate y AOVE
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